
INAUGURAZIONE, presentazione del mercato, della mostra 
d’arte, della mostra fotografica e del museo.

ESPOSITORI FOOD
Latte&Terra, Colto e Mangiato, Zafferano Padano, L’Erba Salvia 
Apicoltura la Molinata, Azienda Agricola Pensa Apese, Cerere, 
Agriturismo Santa Croce, Cascina Sbianca, Cascina Crotta, 
Distillerie Imbersaghesi, L’Iseo Gelateria, Cascina Vertaggera,
Possessione Sperano Capelli, Rocca de le Strie, Hyperborea, 
Casa Dolce Casa, Semplicemente Irresistibile, Sweets Home Lab, 
Azienda Agricola Mariù, Azienda Agricola Dattilio Elisa, 
Erbe Italiane.

ESPOSITORI ARTIGIANATO
Magni Collection, Alice Fatto a Mano, Mamigi Accessories, 
La Bottega di Sonia Battaini, Minulla Collection, I Topi di Cice, 
Bama Fashion, Quattordici Lab, Bolle di Sapone di Maristella, 
Essentially Me.

SERVIZIO RISTORO
Beeranza, Orma Bianca.

MOSTRA/MUSEO
▶ Mostra d’arte collettiva: Isa Rossi (pittrice).
Pittrici per La Bottega dell’Arte: Lisa Arrigoni, Ornella Brambilla, 
Barbara Crotti, Graziella Frigerio, Roberta Giannini, 
Tiziana Riboldi, Rosilde Schiro, Luisa Virgallita.
▶ Mostra fotografica Pietro Redaelli. 
▶ Museo di vita contadina.

SABATO 21 MARZO
ORE 14.30
APERTURA MERCATO, MOSTRA D'ARTE E MUSEO

ORE 15.30

ore 16.30: “L’ORTO DI CASA” workshop 
Semine, piantine, terricci... a cura di Paolo Terruzzi.
ore 17.30: “LA TORTA RESEGONE” 
workshop con degustazione gratuita
a cura di Panificio Cazzaniga (Missaglia/Casatenovo) e ENAIP Lecco.

DOMENICA 22 MARZO
APERTURA MOSTRA MERCATO
ORE 9.30

VISITA GUIDATA AL MONASTERO con Laura Caspani, guida turistica 
dell’associazione BRIG su prenotazione: prenotazionimissaglia@gmail.com

ORE 10.30

CHIUSURA MOSTRA MERCATO
ORE 19.00

ore 16.00: “NEL CESTINO DEL PIC-NIC DI PRIMAVERA”
workshop con degustazione gratuita
a cura di Nicholas Bakery 
ore 17.00: “LA COLOMBA ARTIGIANALE DI PASQUA”
workshop con degustazione gratuita
a cura di Corrado Scaglione (Cerere- Triuggio), Cristian Marasco 
(Granaria - Merate), Luca Anichini (Lampo di Dolcezza - Giussano).

ORE 15.00

ORE 2
DALLE ORE 16.30

ORE 9.30

ORE 10.00

DALLE ORE 16.00

ORE 19.00

DALLE ORE 10.00

CHIUSURA MOSTRA MERCATO
ORE 19.0ORE 19.00

ORE 18.30
APERITIVO SOTTO GLI AFFRESCHI
a cura dello Chef Stefano Figini - Panificio Cazzaniga (€20 a persona), 
su prenotazione entro Venerdì 20 Marzo scrivendo a: 
cazzanigapanificio@gmail.com 

 
“CANTA MILANO” omaggio alla canzone milanese con 
Emilio e gli Ambrogio.

su prenotazione (max 90 posti) entro Venerdì 20 Marzo scrivendo a: 
prenotazioni.monastero@gmail.com
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ore 10.00: “IL PAN TRAMVAI”
workshop con degustazione gratuita
a cura di Michele De Pace (Pan Tramvai - Seregno).
ore 11.00: “LA LUGANEGA DI MONZA IN APERITIVO CON IL GIN”
workshop con degustazione gratuita
a cura dell’Associazione Luganega di Monza e Distillerie Imbersaghesi.
ore 12.00: “IL RISOTTO DI JEAN”
workshop con degustazione gratuita
a cura dello Chef Jean, agriturismo contemporaneo Santa Croce (Missaglia).

ORE 20.30


